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Wild / Geflügel 

Kursinhalt 
Im Rahmen des Berufsprüfungsmoduls 25, Gastronomie, 
bieten wir Ihnen einen interessanten Kurstag zum Thema 
Wild/Geflügel an. Nach einem theoretischen Teil wenden 
Sie Ihre Kenntnisse beim Zubereiten von köstlichen 
Gerichten gleich 1:1 an. Ein ideenreicher Tag mit vielen 
praktischen Tipps und Tricks, damit die Umsetzung in 
Ihrem Betrieb optimal angegangen werden kann und Ihre 
Kunden durch Sie verblüfft werden.  

 Level Datum Zeit Adresse Kursleitung 

 3 Mi, 27.06.2018 08.00 –
19.00 Uhr 

ABZ Spiez, 
Schachenstrasse 43, 
3700 Spiez 

Fridolin Schilling,  
Hugentobler Schweizer 
Kochsysteme 

 

Kosten 
CHF 380.–  inkl. Mittagessen 
CHF 330.–  inkl. Mittagessen für MPV und SFF Mitglieder  
 Teilrückerstattung für MPV Mitglieder 

Level  
 

Level 1 = Grundlagen 

Level 2 = Fortgeschritten / Vertiefung 

Level 3 = Berufsprüfung / Spezialisierung 

 

 

Anmeldetalon 

Firma :  _______________________________________________________ 

Adresse :  _______________________________________________________ 

PLZ / Ort :  __________________________ / ___________________________ 

E-Mail :  _______________________________________________________ 

 

 

Name / Funktion :  __________________________ / ___________________________ 

Name / Funktion :  __________________________ / ___________________________ 

Name / Funktion :  __________________________ / ___________________________ 

 

Datum und Unterschrift  __________________________ / ___________________________ 
 Ich habe die AGB gelesen und bin damit einverstanden 

http://www.abzspiez.ch/
mailto:info@abzspiez.ch

